Winterkarte 2024

SPEISEKARTE

11:30 Uhr —13:30 Uhr & 17:30 Uhr—21:00 Uhr
13:30 Uhr—17:30 Uhr kleine Karte

Werter Gast
Wir begrissen Sie recht herzlich im Hotel Bahnhof. Es freut uns, dass Sie
uns das Vertrauen schenken und wir Sie fur einige Augenblicke
verwohnen durfen.

Wir arbeiten mit einheimischen Produzenten, die uns stets mit frischen
Bio-zertifizierten Produkten beliefern.
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten beraten wir Sie sehr gerne gegen
Vorweisung lhres Allergiker-Passes.
Gerichte mit den untenstehenden Icons kénnen wie beschrieben bestellt
werden. Teilen Sie unserem Personal |hre Erndhrungsform mit damit die
Gerichte angepasst werden.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten
Appetit.
Familie Zumstein,
und alle Mitarbeiter/innen.

17) = vegetarisch / = lactosefrei (b%;; = glutenfrei N/ =vegan






Apéro - Empfehlung

Hausapéro «Lillet» mit Trauben
erfrischend, wenig Alkohol

Hugo alkoholfrei

Sanbitter alkoholfrei

Aperol Spritz

Hugo

Cupli Prosecco «Due Forte»

Clpli Champagner, Moét et Chandon brut

Weisser Spritzer, siss oder sauer

Hausmarke weiss — Bursinel Grand cr(; Regis Widmer Waadtland (CH) 2022
Blanc de noir — Gregor Kuonen, Salgesch (CH) 2022

Rohstoff Rosé — Hannes Reh Burgenland, Osterreich 2021

Holzschindla Apéro-Plattli mit «Einheimischem»
Sbrinz, Bison- & Zebu-Trockenfleisch, Luisbiobdwurst, Rohschinken,
Frichte, ApéronUssli

Apéro-Trio
Sbrinzmockli von Noldi Windlin aus Giswil, Oliven, Luisbiobdwurst vom Adrian Riebli

Gerdstete Apéro Niissli (/) t}f/

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr

Fr.

Fr.

Fr.

10.-

10.-

10.-

10.-

15.-/dl
10.-

6.50/dl

.7.-/dl

7.-/dl

17.-

.11.-




Giswil im Winter

Fr. 108.- pro Person inklusive Hausapéro & Wein
Fr. 78.- fir 4 Gange ohne Apéro & Wein

Appetitanreger
Hausapéro Lillet mit Trauben

Zebu-Siedfleisch Carpaccio aus dem Grossteil
Meerrettichfrischkase im Filo-Teig

Kirbiskernol & Erbsensprossen
Einzelpreis: Fr. 22.-
Blanc de noir — Gregor Kuonen, Salgesch (CH) 2022

Nisslisalat-Suppe /
Sbrinz-Chip mit Speck & Kernser Edelpilzen

Einzelpreis: Fr. 14.-
Rohstoff Rosé — Hannes Reh Burgenland, Osterreich 2021

Zweierlei vom Giswiler Kaninchen
Rucken im Speckmantel & gezupfte Keule auf Brioche-Toast
Estragon-Jus
Kartoffel-Speck Espuma — Rosenkohl & Riebli

Einzelpreis: Fr. 42.-
Cornalin Réserve; Jean-René Germanier Vétroz/Conthey (CH) 2020

Birnen Tarte-Tartin 7

Zimtglace
Einzelpreis: Fr. 13.- / 15 Minuten Wartezeit
Strevi «Orsi»; Passito aus dem Piemont, stisslich DOCG 2013

oder

K&se in verschiedenen Texturen
Cremeglace, frittiert & pur

Obwaldner Birnenbrot
Einzelpreis: Fr. 16.-
Syrah « Bertolina » Castagnole Moferrato — Terra Felice Piemont 2015



VORSPEISEN

Salatbuffet
e Kleiner Teller
e Mittlerer Teller (Suppenteller)
e Grosser Teller (flach)

Giswiler Bio Nusslisalat mit gehacktem Ei, Speck & BrotcroGtons
KUrbis-Dressing

Zebu-Siedfleisch Carpaccio aus dem Grossteil
Meerrettichfrischkase im Filo-Teig
Kirbiskernol & Erbsensprossen

Geréduchertes Wurzelgemise Tatar "/
Randensud & Auberginenpliree

Tatar

Frittiertes Eigelb — Eingemachte Senfkdrner — sliss & saures Gemise—
Briochetoast — Butter

Nach Wunsch gewdrzt (mild/ halbscharf / scharf)

6 Weinbergschnecken im Pfannli
Krauterbutter — Kartoffelstroh

Karamellisierter Geisskase J,
Bitter-Blattsalate — Feigen — Senfkorn-Honig Vinaigrette

SUPPEN

Bratkdsesuppe /)
Kaseschnittchen & Essiggemuse

Steinpilz Bouillon /'
Wirsing- Agnolotti

Tagessuppe
Taglich frisch zubereitet
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Sigis Giswiler ZEBUS

Zebufleisch ist eine Delikatesse, die zu den teuersten der Welt gehort.

Das Zebu oder auch Buckelrind ist ein im Bereich des indischen Subkontinents
domestiziertes Hausrind, das vor allem in tropischen und subtropischen Klimaten gehalten
wird. Sigi Albert ist einer von 4 Schweizer Bauern, die Zebu unter Bio Suisse Vorschriften
zlchten.

Zebu-Fleisch ist nicht nur wertvoll, sondern auch sehr gesund, weil es Cholesterin-und
fettarm ist. Sigis Zebus werden mit viel Liebe geziichtet und wachsen an einem der
schénsten Orte in Giswil auf.

Zebu- Hacktatschli & Wurst an Obwaldner Ginrahmsauce
Freiamter-Butterrosti — Marktgemuse

Zebu Krauter-Piccata mit Honig Cherry-Tomatensugo /
Krauter-Fettuccine - Marktgemuse

Grilliertes Zebu Hohriicken-Steak Sauce Cafe de Paris
Innerschweizer Regio Pommes & MarktgemdUse

Zebu Burger
Brioche-Bun — Cole Slaw — Kdse — Speck — Spiegelei
Innerschweizer Regio Pommes

Zebu Haxe an Barolo-Jus /
Kokospolenta — Wintergemuse (mind. 20 min.)

Zebu Variation (Ab 2 Personen)

Fleischkdse — Wurst — Schmorbraten — Hacktatschli p.P
Gin-Rahmsauce & Barolo-Jus

Kartoffel-Speck Espuma & OW-Knusperkartoffeln

Apfelsauerkraut
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https://de.wikipedia.org/wiki/Indien
https://de.wikipedia.org/wiki/Subkontinent
https://de.wikipedia.org/wiki/Domestizierung
https://de.wikipedia.org/wiki/Hausrind
https://de.wikipedia.org/wiki/Tropen
https://de.wikipedia.org/wiki/Klima
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FISCH

Zugersee Felchenfilets im Ei gebraten / Fr.36.-
Miso-Mayonnaise — Limettenduftreis — Gemusebouquet

FLEISCHLOS

Original Giswiler Holzhackermagronen /)

Alplermagronen, auch «Hindersimagronen» genannt, mit Apfelmus Fr.19.-
serviert
Cremige-Kokospolenta /" & /| -
Gebratene Kernser Edelpilze — Wintergemse T
Kernser Edelpilz-Burger Fr 29
Rustico-Bun Miso-Mayonnaise — Schmelzzwiebeln T
Innerschweizer Regio Pommes
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BAHNHOF - EVERGREENS

Bahnhofschnitzel
Tomaten — gebratener Speck - Kdse Uberbacken - Innerschweizer Regio
Pommes Frites

Schacher-Seppli Cordon Bleu Standard 200g
« Hommage an Ruedi Rymann » Macherseppli 400g

Innerschweizer Regio Pommes Frites - Saisongemuse (mind. 20 min.)

Zebu - Burger

Brioche-Bun - Cole Slaw — Kase - Speck — Spiegelei - Innerschweizer Regio

Pommes Frites

: Y
Schweinsbratwurst vom Glungge Buir / A
Freiamter Rosti - Zwiebelsauce

Schweinsschnitzel
2 panierte Schnitzel - GemUse - Innerschweizer Regio Pommes Frites

Kalbslebergeschnetzeltes an Krautersauce
Freidamter-Butterrosti — Zwiebelringe — reduziertes Apfelmus

Tatar

Frittiertes Eigelb — Eingemachte Senfkérner —sliss & saures Gemuse —
Briochetoast — Butter

Nach Wunsch gewdrzt (mild/ halbscharf / scharf)

Obwaldner Rosti mit Kése tiberbacken
Gebratener Speck — Spiegelei

maxon Steak
US-Rindsfiletsteak mit Krauterbutter Gberbacken
Innerschweizer Regio-Pommes Frites & saisonales Gemuse

Duo vom Schwein

Filet mit Sbrinz-Zitronenkruste & geschmortes Baggli
Thymian-Jus — Sellerie-Kartoffel Mousseline

Lauch & Wirz
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Fr.

30.-

32.-
38.-

29.-

21.-

29.-

38.-

34.-

26.-

58.-
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Nachmittagskarte von 13:30 - 17:30 Uhr

Sandwiches:
Schinken/Salami/Fleischkdse/Kase
oder gemischt

Griiner Blattsalat / ]
mit hausgemachter Sauce nach Wahl (French, Italienne, Balsamico oder
Senfkorn-Honig Vinaigrette)

Gemischter Salat X 7
mit hausgemachter Sauce nach Wahl (French, Italienne, Balsamico oder
Senfkorn-Honig Vinaigrette)

Tagessuppe

Holzschindla Apéro-Plattli mit «Einheimischem»
Sbrinz — Bison- & Zebu-Trockenfleisch - Luisbiobawurst — Rohschinken —
Frichte — Apéronussli

Rinds-Tatar

Frittiertes Eigelb — Eingemachte Senfkérner — sliss & saures Gemduse
Briochetoast — Butter

Nach Wunsch gewdrzt (mild / halbscharf / scharf)

Original Giswiler Holzhackermagronen )

Alplermagronen, auch «Hindersimagronen» genannt, mit Apfelmus serviert

Obwaldner Résti mit Kase Gberbacken
Mit gebratenem Speck & Spiegelei

Schweinsschnitzel |/
2 panierte Schnitzel - Gemdise - Innerschweizer Regio Pommes Frites

Schacher-Seppli Cordon Bleu
« Hommage an Ruedi Rymann »
Innerschweizer Regio Pommes Frites - Saisongemise (mind. 20 min.)
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Dessert

Kleine Portion

Kase in verschiedenen Texturen /) Fr.11.-/ Fr 16.-
Mit Obwaldner Birnenbrot

Coupe Nesselrode /

) Fr.9.- / Fr.12.00
Portion Vermicelles mit Meringues & SchIagrath

. Fr.9.- / Fr. 12.00
Sorbetvariation mit Frichten garniert .~ /

Mini-Tagesdesset nach Wah| ) Pro Stiick Fr.7.-

e Schokoladenmousse mit Birnenragout

e Apfelchlechli mit Vanillesauce oder Glace

e Marroni-Cremeschnitte mit Nusskrokant

e Cheescake Ananas-Papayaragout Salziges Caramel
e Mango-Sorbet mit Kokos—EspumaX Vo //

Glacé mit Schuss
e \Waldbeerensorbet mit Holunderlikor

. Fr.7.-

e Zwetschgensorbet mit Vieille Prune / o7

e Zitronensorbet mit Vodka"” Fr. 7'_

e Vanilleeis mit Whisky Fr 7.

e Mocca mit Baileys Fr 7.-
Dessertwein aus der Moscato Traube Strevi — Orsi Piemont DOCG 1d1/11.-

Wir verarbeiten ausschliesslich Buirahofglacé vom Biohof Emmeti aus Giswil
ohne kinstliche Aroma- und Farbstoffe/ohne Konservierungs- und Bindemittel

Maochten Sie gerne weitere Infos vom Hotel Bahnhof?
Wie sieht ein Catering aus?

Wer arbeitet in der Kliche?

Woher stammt der Kdse im Cordon Bleu?

Welche Events finden im Bahnhof statt?

Und vieles mehr.........

Folgen Sie uns dafir auch gerne auf Instagram.

HOTELBAHNHOFGISWIL



Kleine Weinkarte

ferlangen Sie unsere Weinbibel mit Weinen aus der ganzen Welt mit Gber 160 Provenienzen.

Weissweine 1dl 5dl
Fendant — Leukersonne, Familien Seewer, Susten 4.20 21.-
Johannisberg — Leukersonne, Familien Seewer, Susten 4.60 23.-
Rosé - und Rotweine 1dl 5dlI
Rosé du Valais — Leukersonne, Familien Seewer, Susten 4.20 21.-
Déle — Leukersonne, Familien Seewer, Susten 4.20 21.-
Solis AOC — Leukersonne, Familien Seewer, Susten 34.-

Aus den Trauben: Syrah/Merlot/Gamay. Glanzendes Rubinrot mit leichten Violettreflexen. Vollmundig, warm mit samtigen
Gerbstoffen. Beeriger ausgeprégter Cassisgeschmack. Pastt zu jedem gediegenen Mahl, hervorragend zu Pasta

Weisswein 7dl Ausschank

Hausmarke Bursinel Grand crd; Regis Widmer Waadtland (CH) 2022 Fr. 6.50/dl
CHASSELAS TRAUBE. Ein feinfruchtiger, frischer und rassiger Tartegnin. Lassen Sie sich tberraschen!
Passt zu: Idealer Apérowein, gut kombinierbar mit leichten Vorspeisen, Suppen und Siisswasserfischen. Zabigplattli

Blanc de noir — Gregor Kuonen, Salgesch 2020 Fr. 7.-/dI
100% PINOT NOIR Der Blanc de Noir ist eine Eigenkreation des Hauses Gregor Kuonen. Durch sofortiges, sanftes Pressen der
Pinot Noir-Trauben gelangen nur wenige Farbstoffe aus den Traubenschalen in den Most. So wird aus der dunklen Rebsorte ein
heller Wein mit einem rosa Farbton. Der Weisswein (iberrascht durch seine erstaunliche Wiirzigkeit und erfreut sich einer immer
grosseren Beliebtheit. Passt zum Aperitif, Felchenfilet, Entenbrust, Brie, Birnenkuchen, Apfelkuchen.

Rosé-und Rotweine 7dl Ausschank

Rohstoff Rosé — Hannes Reh Burgenland (A) 2021 Fr. 7.-/dl
BLAUFRANKISCH / CABERNET SAUVIGNON
Erfrischendes Lachsrosa. In der Nase. Zart nach roten Waldbeeren, ein Hauch von frischen Kirschen, zart mit Orangenzesten

unterlegt. Dezente fruchtige Siisse im Abgang, ein eleganter frischer Stil. Passt zu : Apéro, Fisch & Meeresfriichte,
Geflugel, asiatischen Gerichten, Hart-und Weichkése.

Hausmarke Barbera d"Asti; Terra Felice (1) 2022 Fr. 6.50/dl
100% BARBERA Im Basso Monferrato angebaut. Sehr limitierter Ertrag; 600-700g /Quadratmeter. Wird im
temperaturkontrollierten Stahltank ausgebaut Wunderbar fruchtig und stffig.

Passt ausgezeichnet zu Pasta & Pizza, verschiedene leichte Fleischgerichte & Kase.

Cornalin Réserve; Jean-René Germanier Vétroz/Conthey (CH) 2020 Fr. 10.-/dl
100% CORNALIN. Die ‘Réserves' sind Weine von groRer Ausdruckskraft. Nur die besten Reben, die ein nobles und
konzentriertes Traubengut hervorbringen, werden selektioniert. Diese authentische Walliser Rebsorte zeichnet sich in der Nase
durch einen Hauch von Kirschen- und Rauchnoten aus. Die wiirzig-rassigen Aromen entfalten sich am Gaumen geschmeidig und
elegant. Begleitet Wildgerichte, Carpaccio und Trockenfleisch, sowie reife, fliessende Tomme.

Syrah «Bertolina» Castagnole Monferrato — Terra Felice (1) DOC 2015  Fr. 7.-/dl
100% SYRAH Der typische Syrah beginnt mit einem fruchtigen Bouquet, entfaltet seinen geheimnisvollen, edel-wiirzigen
Geschmack, um mit einer lang anhaltenden Note abzuschliessen

Toller Begleiter zu delikatem Fleisch & Kéasespeisen sowie Pasta

Primitivo Salento; Victoria-Fux Weine Bitsch (1) DOC2019  Fr. 7.-/dI
PRIMITIVO Trauben Intensives Rubinrot, mit Nuancen von Backpflaumen. Am Gaumen eine wunderschéne Struktur und Lénge;
intensive und lebendige Tannine. Die Rebsorte Primitivo ist in letzter Zeit gross in Mode gekommen. In Europa fast ausschliesslich in
Jtalien angebaut, geniesst sie auch in Kalifornien, wo sie als Zinfandel bezeichnet wird.

Zweigelt Unplugged Hannes Reh, Burgenland 2020  Fr. 8.-/dI
100% ZWEIGELT Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine dunkle Beerenfrucht, ein Hauch von
Nougat, etwas Krauterwirze, zart nach Herzkirschen, Zimt. Saftig, gute Komplexitét, samtige Textur, reife Brombeerfrucht im
Abgang, Gewdirznelken, seidige Tannine, fruchtsiiss im Nachhall, toller Speisenbegleiter.Passt zu rotem Fleisch, Wild,
Jauseplatten, Pasta & Risottogerichte Weich und Hartkase
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Auszug aus der Weinbibel

Weissweine

Hausmarke; Bursinel Grand Cru, Grain Blanc — Regis Widmer
Johannisberg — Leukersonne

Fendant Sélection Roland Collombin

Petite Arvine Sélection Roland Collombin

Cuvee Madame Rosmarie, A. Mathier

Amigne Balavaud Grand Cru; J.R. Germanier, VVétroz « 2 Abeilles »

Rosé
Oeil de Perdrix du Valais; Leukersonne Gebriider Seewer

Rotweine
Hausmarke Barbera d”Asti — Terra Felice Piemont

Tellen Cabernet Jura Barrique - Peter Krummenacher, Kagiswil
Le Rouge, Luzerner Cuvee — Toni Ottiger, Kastanienbaum

Pinot noir, Classique — Lampert Maienfeld

Maienfelder Cuvée rouge (Syrah/Cabernet/Merlot) — Lampert Barrique
Pinot noir du Valais Leukersonne — Gebr. Seewer, Leuk
Positivo Assemblage rouge du Valais; Leukersonne — Jérg Seewer
Cuvée Madame Rosmarie Mathier, Assemblage rouge
Humagne rouge, Jean-René Germanier, Vétroz

Cornalin Reserve, Jean-René Germanier, Vétroz

Baroq (Merlot/Cabernet/Cornalin) , Jean-René Germanier, Vétroz
Merlot Ticino « Sassi Grossi », Gialdi SA Mendrisio

Primitivo di Salento, Victoria-Fux Weine Bitsch

Gruccione, (Bienenfresser) Vino Rosso die Piemonte — Terra Felica

Villa Donoratico, Bolgheri Tenuta Argentiera

Valpolicella Ripasso Superiore — Fasoli Gino La Corte del Pozzo

Syrah « Bertolina » Castagnole Moferrato — Terra Felice Piemont
Amarone della Valpolicella, Sopra Sasso DOCG

Unplugged Merlot; Hannes Reh, Burgenland

Cuvée Redmont; Markowitsch Géttlesbrunn, Carnuntum
Gabarinza; Qualitatswein Gernot Heinrich, Gols am Neusiedlersee
“Sentido” Ribera del Duero

Rioja Crianza “Landaluce”; Fincas de Landaluce

Aalto; Bodegas Aalto — Mariano Garcia 100% Tempranillo

1758 Selecion, Encomienda de Cervera Spanien 100% petit Verdot
Rubrica — Luis Duarte Vinhos Unipessal — Alentejo Portugal
Kopar — Villany-Cuvée DHC (Ungarn)

Chateau Bellevue de Tayac, Grand vin de Bordeaux

Fiir weitere Wiinsche empfehlen wir Thnen unsere arosse Weinkarte mit tiber 160
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Bahnhof Giswil

UNSERE GUTSCHEINAUSWAHL:

Machen Sie |hren Liebsten, Freunden und / oder Bekannten eine Freude und
schenken Sie kulinarische Gaumen(vor)freude in Form eines Gutscheines.

Wertgutschein

ihren Wanschen.

Unser einzigartiger Familienbetrieb mit
einer breit gefacherten Kache bietet far
alle Gaste das passende Gericht. Egal ob
glutenfrei, vegan, experimentierfreudig
oder wahrschaftliche Kuache - wir
bedienen die Beschenkten ganz nach

\

Hoteliibernachtung

Unser vertraumtes Hotel am Bach im
Herzen der Schweiz bietet einen
wunderbaren  Ausblick auf das
Innerschweizer Bergpanorama.

Harzlitisch «Sags &
zeigs mit Herz!»

Die Geschenkidee fur Verliebte und
Romantiker! Besuchen Sie unser
«Harzlitisch» am offenen Kaminfeuer.
Die Romantik-Ecke mit dem speziell
dekorierten  Harzlitisch ~ garantiert
einen unvergesslicher Abend.

S
j
.. Kulinarische
Schlemmermenii
Wanderung
Ein gemutliches Mittag- oder Der gut 10 km lange Weg fuhrt
Abendessen in ungezwungener entlang dem Sarnersee von Sarnen
Atmosphare geniessen. via Sachseln nach Giswil. Dabei wird
Wir kochen mit mehrheitlich an unterschiedlichen Gatronomien
regionalen Zutaten - frisch zubereitet Halt gemacht und immer ein Gang
und liebevoll angerichtet egessen.
g i LQ g

+ Ubernachtung
65.- Fr.- pro Person

j

v

Mountain biken in
Obwalden

Pauschale mit 2 Ubernachtungen im
Doppelzimmer inklusive
Frahstacksbuffet, einem taglichen 3-
Gang-Biker-Nachtessen sowie einem
Biker-Touren-Lunch.

All unsere Gutscheinangebote finden Sie auf unserer Webseite
www.bahnhofgiswil.ch. Bequem von zu Hause aus auswahlen, personlich
signieren und ausdrucken.




